TADAS & BAR

MARKTSTRASSE 41, 30159 HANNOVER
@EL_ENCUENTRO_HANNOVER


https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x47b075001ed0f75b:0xa54f97e15f3f43d7?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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"_'_'."D|E WURZELN SPANIENS IN HANNDVER |

b ENEUENTRD EINE REISE DURCH DIE SPANISCHE KOCHE N HANNUVEH -
WILLKOMMEN IM “EL ENCUENTRO, [HREM STUCK SPANIEN M Herzen VON HANNUVER LINSER _
RESTAURANT WUIRDE. AUS DER LEIDENSEHAFT FUR DIE NN KULTUR UND KocHe GEBGHEN.--
DeR GRONDER UNSERES RESTAURANTS ENTDECKTE SEINE LIEBE ZUR SPANISEHEN EASTHUNUMIE '
N BAREELDNA EINER STADT. DIE FUR IHRE KULINARISCHE VIELFALT UND LEBENDIBE ESSKULTUH i
~ BEKANNT IST. INSPIRIERT VON DEN AROMEN UND TRADITIONEN SPANIENS SDWIE_DEM EESEHMAEK
'DES MITTELMEERS, HAT ER ES SICH ZUR AUFGABE BEMACHT, DIESE ERFAHRUNG NACH HANNDVER
ZU) BRINGEN. . i
BE! “EL ENCUENTRD® VERSCHMELZEN TRADITIONELLE REZEPTE MIT MODERNEN EINFLUSSEN, UM
IHNEN EINE KULINARISCHE ERFAHRUNG ZU BIETEN, DIE SOWOHL DIE VIELFALT ALS AUCH DIE TIEFE
DER SPANISCHEN KUCHE WIDERSPIEGELT. UNSERE GERICHTE WERDEN MIT LIEBE UND DEN BESTEN
LUTATEN ZUBEREITET. DIE WIR OFT DIREKT AUS SPANIEN BEZIEHEN.
0B SIE BEI UNS DIE BELIEBTEN TAPAS, EINEN EDLEN Ri0JA WEIN ODER EINE UNSERER
SPEZIALITATEN GENIEREN — JEDER BESUCH BEI "EL ENCUENTRO" SOLL SIE AUF EINE REISE DURCH
DIE LEBHAFTEN STRA[EN UND BEMUTLICHEN TAVERNEN SPANIENS ENTFUHREN. ERLEBEN SIE DIE
WARME UND LEIDENSCHAFT SPANIENS HIER IN HANNOVER UND LASSEN SIE SICH VON UNSERER
KOCHE UND GASTFREUNDSCHAFT VERZAUBERN,

DAS EL ENCUENTRO TEAM
MANUEL SIERRA
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TAPAS

~ VeRSCHIEDENE OLIVEN 490
Elne Auswahl an’ grunen schwarzen und gewiirzten
Oliven. - - :

BRoT MiT ALl
MANCHEBD KASE -

Eine exquisite Kaseplatte mlt halbgerelftem Manchego

- gq€

serviert mit Honig.

~ BROCHETA DE GAMBAS

~ in Zitronen-Knoblauch-Butter

DATILES CON BACON 990€
-Datteln im Speckmantel
PIMIENTDS DEL PADRON 190€

- gegrillte Paprika

BUQUERDNES EMPALIZADOS 890€

- Panierte Sardellen

VEHDUHAS SALTEADAS 690€

Gebratenes Gemuse

ENSALADA VERDE

- Gruner Salat

b.30€

BERENJENAS EN SALSA DE TOMATE 130€

Auberginen in Tomatensofie

PDLLD A LA PLANCHA MARINADO CON AJO

- Mariniertes, gegrilltes Hihnchen im Knoblauchol

B90E

, 'PANIERTE TlNTENFISEHRINGE o

“ Serrano Schinken

PATATAS BRAVAS - 890€

- Wiirzige Kartoffeln

2.90€
b30€
190€

PoMMES MIT ALioLl Sof3e
SUBKARTOFFEL MIT ALIOLI SOPE

NACHOS MIT BUACAMOLE

e
990
e
o ame

CARNELEN IN KNUBLAUEHUL |

. -Garnelen in Knoblauchél gebraten }

490 CHORZDINAPFELWEIN

1490€;

SPANISCHES OMELETTE

-mit Kartoffeln

KROKETTEN STK. 2906

-Huhn

BUNUEELOS DE BACALA

frittierte Kroketten aus Kartoffeln und Fisch

SERRANO CRUCE DURQL 14.90€

Erleben Sie den exquisiten Geschmack unseres Serrano Cruce
Duroc, ein feiner spanischer Schinken von Schweinen der Duroc-
Rreuzung. Dieser Schinken ist bekannt fir seine zarte Textur und
seinen intensiven, nussigen Geschmack.

TAPAS-TELLER MIT MANCHEGO KASE UND SERRANO -
1390 €

Eine Tapasplatte veredelt mit zartem Serrano Cruce Duroc,
Manchego-KRise.

JAMON IBERICO 2290€

Jamén Cebo Campo Ibérico 50% Erleben Sie den authentischen
Geschmack Spaniens mit unserem erstklassigen Jamén Cebo Campo
Ibérico. Dieser edle Schinken stammt von halbwilden iberischen
Schweinen, die in-den Weiten der spanischen Eichenwalder
aufgezogen wurden. Die 50% Iberico-Rasse verleiht dem Schinken
eine unvergleichliche Zartheit und einen intensiven, nussigen
Geschmack.

BI0€

 TAPASPLATTE FIR GRUPPEN

PREIS PRO PERSON : 19.50 €
EINE AUSWAHLWvll\]Jl\jL 3 TAPAS IHRER
FUR ZWEl PERSONEN: 33 €



PLATD DE TAPAS VEEANA

Gebratenes Gemuse mit Antipasta, Patatas Bravas,

Pimientos-und Aubergine in Tomatensoﬁe

BoMBADECARNE

Hausgemachtes Flelschballchen in wurZIger Sofle

MEJILLIONES AL VIND BLANCO

Frische Muscheln im sanften Weiflwein

MEJLLONES EN SALSA DE TOMATE

Frlsche Muscheln in Tomatensoﬁe

SPANISEHES OMLETTE MIT TRUFFELGL

GAMBAS A LA PLANEHA

Gegrillte Garnelen

TRID DE EMPANADAS

- - 3 Empanadas, jeweils geftillt mit Kise, Hackfleisch und Hithrichen

PANCON TOMATE Y ASEITE DE OLIVA

Knuspriges Brot mit geriebenen Tomaten und Olivenol

FLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSOE.
PULPO AL AIILLD

Oktopus in-Knoblauchol

CHAMPIENONS IN KNOBLAUCH(L
AUBERGINE MIT HONIG

TOMATES ALINADOS

Marinierte Tomaten

S
- 090¢
930€
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TAPAS

1830€

090€
BIBE
990€
490€
990€
0I0E
190€
T90€
BI0E

YUEA FRITTA

" Frittierte Maniokwurzeln = . -

- PLATANO MADURD

_Frittierte Kochbanane -
~mit Kase (6,50€)

TOSTONES

Mit Kase (6,50€)

EXTRA ARRDZ

extra Reisportion

PicAPOLLO

Frittiertes Hihnchen
Fur 2 (30€)

PICAPOLLO ESPECIAL

Frittiertes Hihnchen, Chicharron und Longaniza
Fir 2 (38€)

FRITTIERTE SALAMI

FRITTIERTE HAHNEHENBHUSTSTHE!FEN

Mit Pommes (8,90€)

CHICHARRON

Frittierte Schweinefleisch
Fir 2 (35€)

MusLITOS

Frittiertes Krebsfleisch.
5 Stuck

El texto del parrafo

- sse
- 550€
s
450

 BO0E

950€

1200€
190€
18.90€

b30€
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| SANCOCHONORMAL
UKTUPUS NACH GA EALIZISEHER ART CUGpE | S e
: eln, Pfeffer und Oliveno : SAiE KLEIN (9,00€
 GEGRILTER| DgﬁAQENFILEﬂ L OEmE 2 |
T R SALATE
LA TARTA e BOOE | ESCALIVADA AUS GEMUSE MIT HONIG UND
FRITTIERTE ODER GEGRILLTE DoRADA  Z21.90€ ZEGENKASE GRANTINIERT
CHICKEN CAESAR- SALAT
FLEISCH CAESAR- SALAT MIT GARNELEN
SEHWIEIIII\]EEIII{E-I[ ommes, 11’1 emer Pfe EI’SO ]4 DU€ I ENSAI_IAJDAteDE MAR'SED
SANFTES RINDfLEISEH 500€ NACHSPEISEN
undd nK dultgrn A reein Gemise
PLANHA ALAPLANEHA 2590€ | KATALANISCHE CREME
RUMPSTEAK 2690€ | SCHOKOLADEN BROWNE.

Mit Mascarpone und Van leeis

CHEESECAKE

-Mit roten Beeren

CHURRDS CON SALSA DE CHOCOLATE

. BIE
- BO0E

2.00€

13.00€
15.00€
16.30€

b30€
b.30€

190€
190€
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EAIPIRINHA . - Ba0€ BRUGAL ANEI0 COLA
PINA COLADA BXE. ENTONC . o
ESPRESSO MARTINI 990€ | pOWBAYSAPPHREETONG
e o o zzen€ 1€ ABSOWTEREDBUL
WHTEBERRYLLET -~ BS0€ AL e _
: . \{JERMUUTH >
- [OCKTAILS AlKDHULFREI L
PANEMA 150€
VIRGIN COLADA 150€ SHOTS

: TEQUILA SILVER

BIER TEQUILA GOLD
_ JOSE CUERVO
GILDE RATSKELLER 03 390€ | PATRON
05L  430€ | ANISDULCE CASTELLANA
SAN MIGUEL 03 ase FREa
B 05U 330€ ¢ FReBALL
BECK'SEOLD 3006
| | ~ LIQUEURE & BITTERS
ESTRELLA GALICIA 450€ | AVERNA
| RAMAZZ0TT]
CORONA 450€ | JAGERMEISTER
: BALEYS
KONIG LUDWIS SS0€ | LCOR43 .
; LEMONCELLD
KONIG LUDWIE ALKCHOLFREI S50€  CARLOS
VETERAND
GILDE ALKOHOLFRE! 300€  AVELLANA

~ 790€
s A€
e qene
- 00€
- 900€
10.00€

- a00€
200€

350€
350€
490€
2.J0€
350€
350€
400€
400€

400€
400€
350€
4.90€
490€
400€
0.90€
490€
400€



WASSER

NATURELLE ;g
_[]75[.

VEDIM. SR geE
0

SUFTDRINKS

COCA COLA 0.2
04l

FANTA i

| DAL
SPRITE 0L
DAL

SPEZ] : 0.2
355 04l

5 e
i

300€
4.50€
390€
4.50€
4.50€
490€
300€

WA e 542
. | SAFTE
P e
il -ﬁmANSAmeUB o
I0E - waRACA
| 5~4U€. MANGO
(AL SCHORLE)

o KAFFEE/TEE |
o FSPRESS) HACTHAT)

230€ | CAFECREMA

DL e

290€

FE | WTENACDUD

290€

430€.



WEISSWEINE ROTWEINE

0,21 6,90€
0,71 20,90€
0,21 7,40€ Real de a 8 0,2l 6,90€
Rioja Trocken
0,71 22,90€ 0,71 20,90€
Las Chanas 0,2l 7,50€
0,2l 6,90¢€ Lieblich
0,71 20,90€ 0,71 22,90€
N Canta Burro 0,21 8,90€
71 29.90€ Hauswein 0,51 14,90€
: Lan Crianza 0,71 29,90€
Scal 0,731,906 2018

Anares Crianza 0,71 27,90€
s 1Rit! ; / T 2020

| ,‘; nques de Riscal 0,71 29,90€ Canta Burros 0,7  31,90€
‘Rose Rioja |1\ / | Crianza 2019

i E Lola t . (/7' 44,90€ 1\ Cune Roble 2021 0,71  29,90€
\ arino Rlat‘S\|xas

Ribera del Duero

Coto De Imaz 0,71 3490¢€
Reserva 2019 Rioja

Son Colom 2018 0,71 29,90€
Vino de Mallorca

Marques De Riscal 0,71 48,90€
Reserva 2018

BENIESSEN SIE UNSERE ERLESENEN SPANISCHEN WEINE ZU U
NSEREN KOSTLICHEN GERICHTEN UND ERLEBEN SIE EIN S
TUCK SPANISCHE KULINARIK BEI UNS. {BUEN PROVECHO!
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5 -PATATAS BRAVAS

PATATAS BRAVAS SIND EIN KLASSISCHES SPANISCHES EERIEHT DAS AUS KNUSPRIE BEBRATENEN _
KARTOFFELSTUCKEN BESTEHT, DIE MIT EINER WURZIGEN TOMATENSAUGE UND OFT AUCH MIT AioLI
SERVIERT WERDEN DIESES GERICHT STAMMT URSPRUNGBLICH AUS MADRID UND HAT SICH SCHNELL
UUBER BANZ SPANIEN VERBREITET. PATATAS BRAVAS SIND EIN UNVERZICHTBARER BESTANDTEIL DER
TAPAS-KULTUR UND SYMBOLISIEREN DIE EINFACHHEIT UND DEN GESCHMACK DER SPANISCHEN

- KiicHe. Die SCHARFE BRAVA-SAUCE VERLEIT DEN KARTOFFELN IHREN CHARAKTERISTISCHEN KIEK

- UND MACHT SIE ZU EINEM BELIEBTEN SNAEK IN TAPAS- BAHS UND RESTAURANTS. o

PULPO A LA GALLEGA
PULPO A LA GALLEGA, DDER GALICISCHER OKTOPUS, IST EINE TRADITIONELLE SPEZIALITAT AUS DER
REGION GALICIEN IM NORDWESTEN SPANIENS. DIESES BERICHT BESTEHT AUS ZARTEM, IN WASSER
GEGARTEM OKTOPUS, DER MIT OLIVENGL, GROBEM MEERSALZ UND PAPRIKAPULVER GEWURZT WIRD.
(FT WIRD ES AUF EINEM BETT AUS KARTOFFELSCHEIBEN SERVIERT. PULPD A LA GALLEGA IST EIN
FESTER BESTANDTEIL DER GALICISCHEN KIICHE UND WIRD HAUFIG AUF VOLKSFESTEN UND IN TAPAS-
BARS GENDSSEN. DER EINFACHE, ABER INTENSIVE LESCHMACK DIESES GERICHTS SPIEGELT DIE
KULINARISCHE TRADITION UND DIE NAHE ZUR KUSTE GALICIENS WIDER,

[ROQUETAS DE SERRAND Y POLLO 2 '

CROQUETAS DE SERRAND Y POLLO SIND KOSTLICHE, PANIERTE BALLCHEN, DIE MIT EINER CREMIBEN
MISCHUNG AUS SERRAND-SCHINKEN UND HAHNCHEN GEFULLT SIND. DIESES BELIEBTE TAPAS-
GERICHT HAT SEINEN URSPRUNG IN DER SPANISCHEN HAUSMANNSKOST UND WIRD OFT AUS RESTEN
ZUBEREITET, UM NICHTS ZU VERSCHWENDEN. DIE FULLUNG WIRD AUS EINER BECHAMELSAUCE,
ZERKLEINERTEM SERRAND-SCHINKEN UND GEKOCHTEM HAHNCHENFLEISCH HERBESTELLT, BEVOR SIE
ZU KLEINEN KUBELN GEFORMT, PANIERT UND GOLDBRAUN FRITTIERT WIRD. CROQUETAS SIND IN GANZ
SPANIEN BELIEBT UND WERDEN OF T IN TAPAS-BARS ALS HERZHAFTER SNACK SERVIERT. SIE
VERK{IRPERN DEN KOMFORT UND DIE GESCHMACKSVIELFALT DER SPANISCHEN KUCHE MIT EINEM
HAUCH DES MEDITERRANEN GESCHMACKS.



